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Werte Gaste

Das Bestreben nach héchster Qualitat und bestem Service fur grosstmogliche Kundenzufriede
heit, bestimmen unser Denken und Handeln —Tag fur Tag.

Aus diesem Grund verwenden wir nach Madglichkeiten saisonale, marktfrische, gesunde ut
unverarbeitete Produkte von anerkannten Lieferanten aus unserer Regeratbaiten diese
in unserem Betrieb nach eigenen Rezepten, mit allergrosster Sorgfalt.

Wir winschen Ihnen und lhren Gasten ein unvergleichliches Genuss-Erlebnis und die gleic
Freude an unserer Kreationen, wie wir sie bei der Zubereitung haben.

lhr RCB-Team

N
A\
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MENUVORSCHLAGE

Apéro

Gerdstete NiUsse hausgemacht CHF 2.50
Marinierte Oliven, getrocknete Tomaten, gebrochBaemesan, Grissini CHF 4.90
Knoblauchbrot, Kréauterbrot, Fonduebrot CHF 6.50

Unsere Varianten lassen keine Wiinsche offen.
(Siehe separate Apérovorschlage).

Vorspeisen

Diverse Suppen nach Wahl; z.B. ab CHF 8.00
Kirbissuppe mit Ingwer

Thai-Currysuppe mit Crevetten

Blumenkohlcremesuppe mit Lachsstreifen

Weinschaumcremesuppe mit Kresseschaumhaube

Gemischter Blattsalat, Hausdressing, Tischbrotli HF C 7.50
Gemischter Salat, Hausdressing, Tischbrotli CHF50 9.
Salatbuffet (5 Sorten), Brotkorb CHF 10.50
Salatbuffet (8 Sorten), Brotkorb CHF 13.00
Marinierte lauwarme Lachstranche aus dem Smoker F CH5.70

zum Salat (60gr) zusatzlich

Linsensalat mit mediteranem Gemusespiess, Tidkhbrot CHF 9.50
Lachsroulade mit Frischkase auf buntem GemusEsalairotli CHF 12.50
Vitello tonnato, Tischbrotli CHF 14.50
Auberginenlasagne CHF 12.00
Gemuse Carpaccio nach Saison mit feinem Blausdkimetressing CHF 13.50
Tischbrotli

Italienischer Vorspeiseteller mit gratinierten hliscitalienischer Rohschinken, CHF 18.50

Salami, Oliven, mediteranes Gemiuse, Buffalomtzzarfelomatenscheibe,
gebrochener Parmesan, Parisette
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MENUVORSCHLAGE

Hauptspeisen

Vom Sauli

Schweinsgeschnetzeltes an Champignonsrahmsauce
Nudeln, Marktgemise

Schweinshalsbraten aus dem Smoker (Smoker nicOt gor
Barbecue-Sauce
Ofenkartoffeln mit Sauerrahmsauce, Grillgemuse

Fleischvogel an Rotweinsauce,
Kartoffelstock, Mischgemiise

Schweinszimmerlibraten gefillt mit Zwetschgen tiadd€jus
Kartoffelgratin, Marktgemuse (3 Sorten)

Schweinsfilet im Teig an Calvadossauce
Nudeln, Marktgemuse (3 Sorten)

Partyfilet (Schweinsfiletmedaillon mit Brat undkSpawickelt)
Tomaten-Cognac Espuma, Nudeln, Marktgemuse (3nporte

Schweinshaxe 400 gr oder Krustenbraten 250 gr
Schalenkartoffeln mit Rosmarin, Mischgemuse

Vom Guggeli

Pouletgeschnetzteltes an Currysauce
Trockenreis
Fruchtegarniture oder Broccoli mit Mandeln

Geflllte Pouletbrust italienischer Art (getrockmeteaten,
Rohschinkenstreifen, Ricotta), Balsamicojus
Venere-Reis, Marktgemtuise (3 Sorten)

Pouletpiccata Milanese auf Tomatensauce
Risotto, Marktgemiise (3 Sorten)

Pouletbrust im Kokosmantel auf Currysauce
Siam Patna Reis, Broccoli mit Mandeln

Pouletspiess mit Ananas Mangochutney oder Erdnassau
Siam Patna Reis
Broccoli mit Mandeln

Perlhuhnbrust gebraten an Preiselbeersauce
Nudeln, Marktgemuse (3 Sorten)

ea/k0o

CHF 26.50

CHF 24.50

CHF 29.50

CHF 36.00

CHF 33.00

CHP/.502

CHF 26.50

CHF 29.50

CHF 29.50

CHF 028.0

CHF 30.50

CHF50 33.

Fleischdeklaration: Wir verwenden ausschliesshialeiBe-, Kalb-, Rind- und Gefligelfleisch ai&ctiareiz und Lammfleisch aus Neuseeland..
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MENUVORSCHLAGE

Hauptspeisen

Vom Kalb

Geschnetzeltes Zurcher Art CHF 29.50
Nudeln, Saisonmischgemiise

Kalbsschulterbraten an Calvadossauce CHF 29.50
Kartoffelgratin, Marktgemise (3 Sorten)

Kalbsnierstiuckbraten an Morchelsauce CHF 38.50
Kartoffelgratin, Marktgemise (3 Sorten)

VVom Grasfresser

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff CHF 28.50
Spatzli, Marktgemuse (3 Sorten)

Roastbeef vom Grasfresser an Sauce Bernaise CHFEOO 35
Kartoffelgratin, Marktgemuse (3 Sorten)

Rindshohriicken vom Grasfresser aus dem SmokerdSmolkt vor Ort) CHF 34.50
Krauterbutter, Ofenkartoffeln mit Sauerrahmsauce
Gebratenes Gemuse

Rindsschmorbraten vom Grasfresser nach Gartnemnhen CHF 31.00
Kartoffelstock, Marktgemise

Indisches Rindscurry mit Kichererbsen CHF 25.00
Siam Patna Reis

Vom Lamm

Lammrack mit Krauterkruste an Balsamicojus CHF 50 37.
Kartoffelgratin, Marktgemuse (3 Sorten)

Alle unsere Menls kdnnen wir auch vegetarischzngaNir beraten Sie gerne!
Die Beilagen kdnnen auf Wunsch geéandert werden.

Kartoffelstock, Kartoffelgratin, Spatzli, TeigwReen Risotto, Venere-Reis, Polenta, GriessnOé&ekartoffeln
mit Sauerrahmsauce, Kroketten.

Wildgerichte und andere Spezialitaten auf AniWéigderaten Sie gerne!

Fleischdeklaration: Wir verwenden ausschliesshialeiBe-, Kalb-, Rind- und Gefligelfleisch aBctiereiz und Lammfleisch aus Neuseeland..
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HAUSGEMACHTE DESSERTS

Dessertbuffet nach Wahl

3 Sorten, hausgemachte Auswahl CHF 14.50
5 Sorten, hausgemachte Auswahl CHF 16.50
8 Sorten, hausgemachte Auswahl CHF 19.50

Gerne koénnen Sie, aus allen Dessertvorschlagpedbertbuffet zusammen stellen.

Ergdnzung vom Dessertbuffet

Glace nach Wahl

Streuselkuchen mit Zwetschgen, Rhabarber, Aprikissahen, Apfel (nach Saison)
Hausgemachte Brownies

Oltigerschnitten

Cremen mit Rahm nach Wahl; unsere Vorschlage

Sussmostcréme, Mangocreme, gebrannte Creme nassn@utbers Art, Schokoladencréme
Verschiedene Cakes

Saisonale Furchte Tratelettes

Einzeldessert zur Auswahl

Grossmutter's Caramelkopfli CHF 8.00
Panna Cotta an Fruchtsauce CHF 8.50
Tiramisu nach klassischer Art CHF 9.50
Vacheringlacé (Vanille, Schokolade, Erdbeeren) CH#50
Apfelstrudel mit Vanillesauce CHF 10.00
Schokoladenmousse CHF 10.50
Frischer Fruchtsalat mit Rahm CHF 9.50
Frischer Fruchtsalat mit Glacé und Rahm CHF 11.00
Cheescake mit Fruchtsauce CHF 9.50
Desserteller surprise (5 Sorten) CHF 14.50
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HAUSGEMACHTE DESSERTS

Nach Saison

Ofenapfel mit Nussquarkfillung auf Vanille-Zimiere
Beeren mit Mascarponeespuma Haube
Rhabarberstreuselkuchen

Marinierte Erdbeeren mit Pfefferminze und Rahm
Rhabarbermousse mit Erdbeeren
Aprikosencreme

Kirschentraum mit Mascarpone

Beerentraum mit Sauerrahm

Marronicreme mit Kirsch

Vermicelles mit Rahm

Zwetschgenstrudel auf Vanillesauce
Sussmostcreme mit Rahm

Orangentiramisu

Lackerliparfait auf Preiselbeerschaum

Ananas Carpaccio mit Blutorangensorbet

Kase als Dessert

5 Sorten Kése pro Kilo (nach Verbrauch), inkerBund Nussbrot

CHF 10.50
CHF 9.50
CHF 7.00
CHP.50
CHF 11.00
CHF 8.50
CHF 11.50
CHF 9.00
CHF 9.00
CHF 9.50
CHF 11.00
CHF 9.50
CHF 10.50
CHF 11.00
CHF 10.00
CHF 78.00
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REICHHALTIGE BUFFETS

Spanisches Buffet

Salatbuffet:

Tomaten, Gurken, weisse Bohnen, Peperoni, Oliven,
Zwiebeln, Mais und Eisbergsalat.

Olivenoel, Essig, Salz, Peffer,

Spanische Salatsauce

Brotkorb

* % % %

Paella

Variante |: Variante Il:
Poulet Kaninchen
Fisch Poulet
Meeresfrichte Merquez
Krebse Reis
Merquez Gemtuse
Reis

Gemuse

pro Person CHF 39.50

Fleischdeklaration: Wir verwenden ausschliesshiaeiBe-, Kalb-, Rind- und Gefligelfleisch ai&ctiereiz und Lammfleisch aus Neuseeland.
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REICHHALTIGE BUFFETS

I[talienisches Buffet

Vitello tonnanto

Tintenfischcarpaccio

Mortadella, Salami, Rohschinken

Melone nach Saison

Eingelegtes Gemiuse

Auberginenlasagne

Tomatensalat mit Mozzarella (Saison)
Sizilianischer Brotsalat

Blattsalat mit Parmesan und Champignon
Brotkorb

* *k *x %

Pouletpiccata Milanese auf Tomatensauce

Runder Mocken vom Kalb im Salbei-Rohschinkenmantel

Marsalajus

Risotto

Pasta

Frisches Marktgemuse pro Person CHF 54.00

Spaghetti-Plausch

Saisonsalate (Buffet, 5 Sorten)
Brotkorb

* k% * %

Spaghetti mit drei Saucen nach Wahl:

Napoli

All'arrabbiata

Bolognese (Rindfleisch)

Carbonara (mit Schinken oder Speck)

Haussauce (Tomaten-Currysauce mit Rahm und Peisl=tjl
Curry-Crevettensauce

Griechische Art (Oliven, getrockneten Tomaten, Eetgebel, Knoblauch)
Basilikumsauce

Holzfallersauce (mit Speck und Pilzen)

Steinpilzsauce

Tomaten - Thonsauce

5P - Sauce
Reibkase pro Person CHF 33.50
jede weitere Sauce zuséatzlich pro Person CHF 2.50
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REICHHALTIGE BUFFETS

Fondue Chinoise

Lamm-, Rind-, Kalb und Pouletfleisch
Hausgemachte Saucen:
Tartarensauce
Knoblauchsauce
Curry-Bananensauce
Pfeffersauce
Barbecuesauce
Trockenreis
Kartoffelgratin
Fruchteplatte
Saisonsalate (3 Sorten)

250 g Fleisch pro Person CHF 42.50
300 g Fleisch pro Person CHF 45.00

Klassisches Buffet (ab 50 Personen)

Pochierte Pouletbrust,Vinaigrettesauce

Vitello tonnato

Rauchfischplatte nach Angebot

Meerrettichschaum und Senf-Dillsauce hausgemacht
Pasteten, Terrinen, Cumberland Sauce

Marinierte Riesencrevetten

Verschiedene Saisonsalate (5 Sorten)

Brotkorb

* k * %

Rosa gebratenes Roastbeef
Kalbsschulterbraten

Sauce Bernaise, Krauterjus
Kartoffelgratin

Tagliatelle
Frisches Marktgemuse (4 Sorten)

* % % %

5 Sorten Desserts nach Wabhl

pro Person CHF 84.00

Fleischdeklaration: Wir verwenden ausschliesshaeiBe-, Kalb-, Rind- und Gefligelfleisch ai&ctiereiz und Lammfleisch aus Neuseeland.
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ERLEBNIS BUFFETS

Grill Buffet

Unsere verschieden marinierten Grilladen werd&leinen Stiicken zubereitet
Rindfleisch vom Grasfresser

Ruggefilet vom Lamm

Platzli vom Sauli

Fleisch vom Guggeli

Merquez, Grillbratwdrstli

Krauterbutter (2 Sorten)

Ofenharddpfel mit Suurrahmsauce

Salatbuffet mit verschiedenen Salaten (5 Sorten)

Brotkorb

280 g Fleisch pro Person (inkl. Wurstwaren) predPer CHF 44.00
280 g Fleisch und Fisch nach Angebot ohne Wurstware pro Person CHF 46.50
Grill Buffet aus dem Smoker (Smoker nicht vor Ort)

Halsbraten vom Sauli
Rindshuftdeckel vom Grasfresser
Schulterbraten vom Kalbli
Barbecue-Sauce

Baconbutter und Krauterbutter
Grillgemuse

Salatbuffet (5 Sorten nach Saison)
Brotkorb

300 g Fleisch pro Person CHF 45.00

Amerikanisches Buffet

Pulled Pork

Beef-Burger

Spareribs

Barbecue Sauce, Devil's Kisssauce, Tartarensauce
Wedges

Coleslaw Salat

Maiskolben mit Honigbutter

Texas BBQ Beans

Baguette

* * *x %

Butter Pecan Ice Creme Pie (Eistorte mit Niissen),
Cheescake mit Fruchtsauce

300 g Fleisch pro Person CHF 59.00
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ERLEBNIS BUFFETS

Piratenfrass

Messerjocke’s Fleischkugeln
Knoblauchbrot
Verschieden marinierte Oliven

* k % %

Spareribs mit Ahornsirup
Pouletschenkel nach Svenson
Scharfe Wiirstchen

Marinierte Crevetten

Ofenkartoffeln mit Sauerrahmsauce
Frisches Marktgemuse (2 Sorten)
Gebratene Maiskolben

Gluschtige Salate (3 Sorten)
Scharfe Salatsauce

Brotkorb

* % k%

Blutorangensorbet
Kapt'n Hook’'s Rumcreme
Gewdrzschnitten

pro Person

CHF 59.50

Fleischdeklaration: Wir verwenden ausschliesshiaieiSe-, Kalb-, Rind- und Gefligelfleisch al&ctereiz und Lammfleisch aus Neuseeland.
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UNSERE PAUSCHAL-HITS

Chasgricht vom Buffet

Kasesflites mit Rohschinken

* k * %

Chornschire Salat

Bunter Blattsalat mit Gemusestreifen
Apfelstickli, Geréstete Sonnenblumenkerne
Hausdressing, Brotkorb

* % % %

Ziegerhornli
Aelplermaggronen mit Cervelat, Rostzwiebeln uneliips
Militarkaseschnitte

* k k%

Fruchtsalat mit Rahm und Meringues
Sussmostcréme

Inklusive Mineralwasser, Suisswasser, Bier, Hausigsinnd rot, Kaffee und Tee (max. 6 Stunden)
Nach Ablauf dieser Zeit, werden die normale Getardise verrechnet, sowie ab 24.00 Uhr der Nachtzu-
schlag. Siehe letzte Seite!

pro Person CHF 95.00

l[talienisches Buffet

Pizza Pesto, Pizza Rosmarin

* %k k%

Grilliertes Gemuse, Mortadella, Salami, italienRalichschinken, gebrocherner Parmesan
Karottensalat, Tomaten-Mozzarella-Salat, BohricRaaisette

* % k%

Penne Bolognese, Auberginenlasagne, Steinpizrisott
* % % %
Panna Cotta mit Fruchtsauce, Fruchtsalat mit B&whkuchen alla Nonna

Inklusive Mineralwasser, Stisswasser, Bier, Hausigsinnd rot, Kaffee und Tee (max. 6 Stunden)
Nach Ablauf dieser Zeit, werden die normale Getardise verrechnet, sowie ab 24.00 Uhr der Nachtzu-
schlag. Siehe letzte Seite!

pro Person CHF 100.00

Fleischdeklaration: Wir verwenden ausschliesshaleiSe-, Kalb-, Rind- und Geflugelfleisch aBctiareiz und Lammfleisch aus Neuseeland.
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UNSERE PAUSCHAL-HITS

Orientalisches Buffet

Wasabinissli und Kroepoek

* ok kK

Vorspeiseplattli mit
Frahlingsrolle Sauce suss sauer
Pouletspiessli mit Erdnusssauce
Pikanter Kabis-Karottensalat

* *k *x %

Gemisecurry

Indisches Rindscurry

Rotes Thaicurry mit Poulet
Gebratene Nudeln, Siam Patna Reis

* * * %

Kokoskopfli mit Mangoglace garniert mit Friichten

Inklusive Mineralwasser, Stisswasser, Bier, Hausigsinnd rot, Kaffee und Tee (max. 6 Stunden)
Nach Ablauf dieser Zeit, werden die normale Getgpardise verrechnet, sowie ab 24.00 Uhr der Nachtzu-
schlag. Siehe letzte Seite!

pro Person CHF 92.00

Fleischdeklaration: Wir verwenden ausschliesshialeiBe-, Kalb-, Rind- und Gefligelfleisch aBctiareiz und Lammfleisch aus Neuseeland.
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UNSERE PAUSCHAL-HITS

Chornschire Buffet 1warm / kalt
Canapees

* % % %

Roastbeef am Stlick
Schweinsnierstickbraten, Krauterjus
Pouletschenkel, Krauterbutter
Ofenkartoffeln mit Sauerrahmsauce
oder Kartoffelgratin

Karottensalat, Bohnensalat
Maissalat mit Curry und Ananas
Haussauce, Brotkorb

* *k *x %

Dessertbuffet: Gebrannte Creme, Oltiger Schniierthtsalat mit Rahm

Inklusive Mineralwasser, Susswasser, Bier, Hausissinnd rot, Kaffee und Tee (max. 6 Stunden)
Nach Ablauf dieser Zeit, werden die normale Getprdise verrechnet, sowie ab 24.00 Uhr der Nachtzu-
schlag. Siehe letzte Seite!

pro Person CHF 100.00

Chornschire Buffet 2

Mainierte Oliven und Grissini

* k% % %

Tomaten-Mozzarella-Salat
Karottensalat

Bunter Blattsalat
Haussauce, Brotkorb

* k% * %

Spaghetti
Haussauce (Tomaten-Curry-Rahmsauce mit Poulet)
5 P-Sauce, Sauce Carbonara mit Speck oder Schinken

* k k%

Ananascarpaccio mit Blutorangensorbet, Blechkoah&aisonfrichten

Inklusive Mineralwasser, Susswasser, Bier, Hausigsinnd rot, Kaffee und Tee (max. 6 Stunden)
Nach Ablauf dieser Zeit, werden die normale Gegpardise verrechnet, sowie ab 24.00 Uhr der Nachtzu-
schlag. Siehe letzte Seite!

pro Person CHF 90.00

Fleischdeklaration: Wir verwenden ausschliesshialeiBe-, Kalb-, Rind- und Gefligelfleisch aBctiereiz und Lammfleisch aus Neuseeland.
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Mineralwasser

Eptinger rot/blau
Pepita Cola

Papita Zero

Pepita Citro

Apfelsaft Ramseier klar
Rivella rot

IceaTea

Orangensaft

Bier

Appenzeller Lager

Appenzeller Leermond
Appenzeller Qudllfrisch naturtrib
Spirituosen

Kirsch

Zwetschgen

Grappa di Brunello

Williams

LaVieille Prune

Warme Getranke

Kaffee creme, Espresso

GETRANKE

Flasche 100 cl
Flasche 100 cl
Flasche 100 cl
Flasche 100 cl
Flasche 100 cl
Flasche 100 cl
Flasche 100 cl
Flasche 100 cl

Flasche 33 cl
Flasche 33 cl
Flasche 33 cl

43 % Vol.
40 % Vol.
41 % Vol.
41 % Vol.
41 % Vol.

Tee (Pfefferminz, Hagenbutten, Schwarztee)

Cappuccino
Latte Macchiato

Weine

Siehe Weinkarte

CHF 9.80
CHF 9.80
CHF 9.80
CHF 9.80
CHF 9.80
CHF 9.80
CHF 9.80
CHF 9.80
CHF 4.00
CHF 4.00
FCH 4.50
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 6.00
CHF 6.00
CHF 6.00
CHF 4.00
CHF 00 4.
CHF 4.50
CHF 5.00
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Wichtige Informationen fur die Chornschire

Mindest-Bestellmenge sind 40 ganze Portionen.

Alle Preise vestehen sich pro Person inklusiveMw36. Gedecke, Tischpapier, Servietten, Kerzen
und Kerzenhalter, sowie das Aufdecken und reidgge@hornschure.

Speerstunde ist um 2.00 Uhr. Bis um 3.00 Uhr misdse@aste die Chornschire verlassen haben.

Dekorationen welche durch Kunden angebracht wundiéssen bis um 3.00 Uhr abgebaut sein.
Inklusive Reisnagel etc.

Mindest-Dessertbestellung; ein Einzeldessert psorPe

Nachtzuschlag: ab 24.00 Uhr bis 2.00 Uhr berechimgagro Stunde CHF 95.00
Nachtzuschlag: ab 02.00 Uhr bis 3.00 Uhr bereckimgaro Stunde CHF 150.00

Es wirde uns freuen, Sie als Gast bei uns in der
Chornschiure begrissen zu durfen!
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